
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Neusiedlersee DAC - Spätlese/Late Harvest Muscat Ottonel (kosher/BIO)
Weingut: Hafner Family Estate

bewertet am 04.03.2023
Gesamtpunktzahl 96 AUSZEICHNUNG: GRAND GOLD
Kategorie Dessertwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Muskat Ottonel
Qualität g.U. / Qualitätswein mit Prädikat
Land - Region Österreich - Burgenland - Neusiedlersee
Alkohol in vol.% 5,00
Restzucker in g/l 154,00
Säure in g/l 6,00
Schwefel freie/ges. in mg/l 50,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
fruchtig
blumig
kräutrig
Quitte
Fenchel
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Unsere legendäre �Blaue Flasche�, Spätlese Muscat Ottonel � viel Geschmack, wenig Alkohol!
Jetzt neu! �Gebietstypische� für den Neusiedlersee sind neben dem roten Zweigelt jetzt auch Süssweine der
Kategorie Spätlese/Auslese und tragen auch die geografische Ursprungsbezeichnung �fruchtsüße NEUSIEDLERSEE
DAC �. Dieser Wein hat ein typisch-blumiges Muskat-Aroma und nur 5 % Alcohol! Ein wunderbar fruchtig-frischer
Muskat Ottonel mit grandiosem Suesse-Saeure-Spiel. Die Kroenung unseres Spaetlese Sortiments und einer
unserer Bestseller in Asien, Uebersee und Europa! Dieser Wein oeffnet absolut interessante kulinarische
Perspektiven: mit asiatischen Gerichten, indischen und orientalische Gerichten, aber auch mediterraner Kueche
und natuerlich den Klassikern der franzoesischen Kueche wie etwa Gaenseleberpastete, gebratenener Gaenseleber
oder auch Suesspeisen, Fruechte und Desserts!
 


