VWVINE SYSTEM

WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Lisa 1503 Bianco Organico
Weingut: Mare Magnum Srl

bewertet am 06.03.2023

Gesamtpunktzahl 90
Kategorie WeiBwein
Jahrgang

Hauptrebsorte / Rebsorten Catarratto / Chardonnay
Qualitat vdT

Land - Region Italien -
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 9,00

Saure in g/l 5,00
Schwefel freie/ges. in mg/I 52,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Klarheit
farblos - griin - gelb - braun
Farbintensitat
balsamisch
gelb-fruchtig
exotisch-fruchtig
reife Banane
Bienenwachs
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: GOLD

Ranking - Qualitative Einschatzung

Fehler trinkbar->optimal

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Stilistik
0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Begeisterungsindex
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Potential Status-quo best-before
2026 2024 2024
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Beschreibung

Varietal: Catarratto-Chardonnay

Color: Pale yellow.

Aroma: Fresh, slightly aromatic scent with hints of melon, grapefruit, apple, herbs and oak.

Taste: Dry, medium-bodied with citrusfresh tropical fruit displaying hints of melon, pear, apple and oak.

Production and maturation: Made by organically grown and hand-picked grapes of Catarratto and Chardonnay . The
grapes are hand-picked and vinified with a combination of traditional and modern methods. Fermentation at 15

degrees in stainless steel tanks.

Food-Pairing

Food pairing: Salads, seafood, white meats or as an aperitif.



