VWVINE SYSTEM

WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Velluto N.1
Weingut: La Villa Mergo
bewertet am 04.03.2023

Gesamtpunktzahl 95 AUSZEICHNUNG: GOLD

Kategorie Rotwein

Jahrgang 2020

Hauptrebsorte / Rebsorten Montepulciano / Sangiovese, Merlot

Qualitat DOP / DOC

Land - Region Italien - Marken

Alkohol in vol.% 13,50

Restzucker in g/l 0,60

Saure in g/l 6,19

Schwefel freie/ges. in mg/I 15,00

Ausbau Edelstahl/Barrique
wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Klarheit
Farbintensitat
laktisch

rot-fruchtig

wirzig

dunkle Schokolade
Amarenakirsche
Gesamtintensitat
suB

Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte

Bitter

Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2

Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Stilistik
reduktiv---oxidatvn 06 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionell ' 0 1 2 '3 4 5 6 7 8 9 10

Begeisterungsindex
wenig---viel 0/ 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
2028 2024 2025
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Beschreibung

Intensiver, rotfruchtiger Duft nach Amarenakirsche mit dunkler Schokolade und einem Top geschlagener Sahne.
Kompakt zeigt er sich schon in seiner Jugendlichkeit durch einen prasenten Auftakt, gepragt durch eine reife Saure
und feinster, vielfaltiger Mineralik.

Typisch pragende Gerbstoffe und reife Tannine verleihen dem Montepulciano eine griffige, charaktervolle
Adstringenz. Mit zunehmender Reife wird der Nachhall besonders dicht und intensiv.

Gelungener Rotwein mit enormen Reifepotential.

Food-Pairing

Zur kraftigen Antipastiplatte mit Fenchelsalami, Tomatensugo, schwarzen Oliven, eingelegten Artischocken dazu
kleine getoastetet Panini mit frischem, grasigem Olivendl betraufelt und hauchdiinnem Maldon Seasaltflocken.

Gegrilltem Fleisch und Auberginen, Kase,



