
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Pinotin im Eichenholzfass gereift
Weingut: WeinWobar vom Großräschener See

bewertet am 04.03.2023
Gesamtpunktzahl 85 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2019
Hauptrebsorte / Rebsorten Pinotin
Qualität g.g.A / Landwein
Land - Region Deutschland - Brandenburg
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 0,20
Säure in g/l 5,00
Schwefel freie/ges. in mg/l 55,00
Ausbau Edelstahl/Barrique

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
würzig
rot-fruchtig
holzig
Kohlig
Ledrig
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Der Wein besticht durch seine rubinrote Farbe und überzeugt im Duft durch das fruchtige Aroma von schwarzer
Kirsche und dunklen Waldbeeren. Die  Lagerung im Eichenholzfass (Barrique) verstärkt den besonders samtig
weichen Eindruck am Gaumen, der von einem Hauch Vanille begleitet wird. Der Abgang ist lang anhaltend.
 

zu Rindfleisch-, Wild- und Gänsebraten, hervorragender Begleiter zu würzigem Käse
 


