
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Johanniter
Weingut: WeinWobar vom Großräschener See

bewertet am 04.03.2023
Gesamtpunktzahl 86 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2021
Hauptrebsorte / Rebsorten Johanniter
Qualität g.g.A / g.g.A.
Land - Region Deutschland - Brandenburg
Alkohol in vol.% 12,00
Restzucker in g/l 0,60
Säure in g/l 8,60
Schwefel freie/ges. in mg/l 64,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gruen-fruchtig
Vegetabil
kräutrig
gruene Paprika
weiße Johannisbeere
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
2024 2023 2023
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Der rieslingähnliche Wein ist im Duft von Fruchtaromen geprägt. Im Geschmack ist er angenehm fruchtig und hat
eine lebendige und filigrane Säure. 

Die leichte Restsüße macht ihn ausgewogen harmonisch.

Empfehlung: zu hellem Fleisch und Fisch, hervorragend zu Spargel und als leichter Terrassenwein, empfohlene
Trinktemperatur: 8 - 10 grad C
 

zu hellem Fleisch und Fisch, hervorragend zu Spargel und als leichter Terrassenwein
 


