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Weingut: WeinWobar vom GroRBraschener See
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Gesamtpunktzahl 89

Kategorie Winzersekt

Jahrgang 2020

Hauptrebsorte / Rebsorten Johanniter

Qualitat dg.9.A / Sekt

Land - Region Deutschland - Brandenburg
Alkohol in vol.% 12,50

Restzucker in g/l 1,00

Saure in g/l

Schwefel freie/ges. in mg/I
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
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Klarheit
farblos - griin - gelb - braun
Farbintensitat
fruchtig
phenolisch
laktisch
Weinbergspfirsisch
reifes Heu
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: SILVER

Ranking - Qualitative Einschatzung
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Beschreibung

Der Winzersekt wurde gleich dem Garvorgang beim Champagnerverfahren hergestellt, d. h. die zweite Garung
findet in der Originalflasche statt. Jahrgangssekt aus 100% Johannitertrauben ohne Dosagezusatz. Die
GEschmacksrichtung [JBrut nature[] unterstreicht die Philosophie der Winzerfamilie beim Wein und Sekt die
Nachhaltigkeit immer im Blick zu haben und ehrliche authentische Produkte zu erzeugen. Die Eigenschaften
Trinkfluss, Leichtigkeit, Seriositat und eine langanhaltende Perlage préagen den Charakter.

Food-Pairing

Die Deutschen trinken Champagner zu einem besonderen Moment - die Franzosen trinken Champagner, um einen
Moment besonders zu machen. In diesem Sinne empfehlen wir unseren Winzersekt zu probieren und zu genieRen,
wann immer der Moment daflr ist!



