
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

Seyval Blanc
Weingut: Zaungässler Weine

bewertet am 07.10.2022
Gesamtpunktzahl 80
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2021
Hauptrebsorte / Rebsorten Seyval Blanc
Qualität PGI / AOC
Land - Region Liechtenstein - Eschnerberg
Alkohol in vol.% 12,00
Restzucker in g/l 6,50
Säure in g/l 7,10
Schwefel freie/ges. in mg/l 35,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
fruchtig
blumig
kräutrig
Zitrus | gelber Apfel
Robinienblueten
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Dieser Weisswein hat ein perfekt ausgeglichenes Süsse- / Säureverhältnis. Das Bukett zeigt eine schöne Citrus-,
Melonen- und Birnenfrucht mit einer feinen Pfefferminznote. Am Gaumen zeigt sich Banane mit etwas Honig. Er ist
sehr saftig aufgestellt, sowie aromatisch anhalten im Abgang.
 

Apéro riche, Fischgerichte, leichten Speisen, Spargelgerichte. Im Winter hervorragend zu Fondue und Raclette.
 


