VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Naturalmente Bio Nero d'Avola
Weingut: Caruso & Minini

bewertet am 12.05.2022

Gesamtpunktzahl 92

Kategorie Rotwein
Jahrgang 2020
Hauptrebsorte / Rebsorten Nero d'Avola
Qualitat DOP / DOC

Land - Region Italien - Sizilien
Alkohol in vol.% 13,80

Restzucker in g/l 6,40

Saure in g/l 6,30

Schwefel freie/ges. in mg/I 30,00

Ausbau Edelstahl/Holzfass

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensitat
fruchtig
wirzig
krautrig
Sauerkirsche
Papaya
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: GOLD

Ranking - Qualitative Einschatzung

Fehler trinkbar->optimal

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Stilistik
0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Potential
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Beschreibung

Selezione attenta delle uve raccolte a mano. Macerazione e fermentazione del diraspato per 15-20 giorni in
vinificatori di acciaio inox alla temperatura di 25°C. Fermentazione malolattica in acciaio inox. AFFINAMENTO: 50%
in barrique da 225 It per 2 mesi, il restante 50% in acciaio inox. Seguono 2 mesi in bottiglia.

Food-Pairing

Ideale compagno di carni arrosto, formaggi stagionati e piatti a base di funghi.



