
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Südtiroler Lagrein "Badl" DOC
Weingut: St. Quirinus
bewertet am 13.05.2022

Gesamtpunktzahl 94 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2020
Hauptrebsorte / Rebsorten Lagrein
Qualität DOP / DOC
Land - Region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 4,20
Säure in g/l 5,40
Schwefel freie/ges. in mg/l 30,00
Ausbau Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
fruchtig
holzig
erdig
reife Schwarzkirsche
Lorbeer
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Fast athletischer Rotwein mit beeindruckender Dichte und Länge.
Cassis- und Kirscharomen paaren sich mit Würze und feinen Vanille- und Holznoten, super elegant und
abwechslungsreich. Am Gaumen dreidimensional, vielschichtig, mit cremig balsamischer Textur. Leicht gekühlt
servieren, aber 2-3 Stunden vorher öffnen. (M.Darting)
 

Zum in Rotwein geschmortem Lammragout mit karamellisierten Zwiebeln, leicht Knoblauch und mit
ausgelassenem, krossem Speck serviert, mit einem Hauch Zimt abgestimmt, dazu Dinkelvollkornnudeln al dente
gegart. (M.Darting)
 


