
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

 Südtiroler Chardonnay Bergwerk
Weingut: St. Quirinus
bewertet am 12.05.2022

Gesamtpunktzahl 98 AUSZEICHNUNG: GRAND GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2020
Hauptrebsorte / Rebsorten Chardonnay
Qualität DOP / DOC
Land - Region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alkohol in vol.% 13,50
Restzucker in g/l 2,90
Säure in g/l 6,00
Schwefel freie/ges. in mg/l 30,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
würzig
gruen-fruchtig
exotisch-fruchtig
Banane
mineral
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Ein echter Klassiker mit buttrig, balsamischen Noten, nussig unterlegt mit ätherischen Noten, dabei feinnervig mit
einem brillanten Säure-Mineralkomplex. Ein fordernder Chardonnay, alles andere als belanglos und trotzdem nicht
laut, mit viel nachhaltigem Terroir und Substanz. (M.Darting)
 

Dazu eine gefüllte Couscous - Tomate mit leicht pikanter Joghurtsauce mit weißem Pfeffer und einem Hauch Trüffel,
gespickt mit grünen Gurkenstückchen und salzigen,  leicht gerösteten, gehackten Mandeln. (M.Darting)
 


