
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Südtiroler Sauvignon Blanc "Quirinus" DOC
Weingut: St. Quirinus
bewertet am 12.05.2022

Gesamtpunktzahl 94 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2021
Hauptrebsorte / Rebsorten Sauvignon Blanc
Qualität DOP / DOC
Land - Region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l
Säure in g/l
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl/Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
fruchtig
gruen-fruchtig
würzig
mineralik
passionsfrucht
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential
2024
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Frischer knackiger Sauvignon Blanc, blitzblank, sauber, mit klassischer grün fruchtiger, exotischer und
grün-würziger Aromatik. Im Mund erfrischend saftig, animierend mit seidigem Mundgefühl, dichter Länge und
abwechslungsreichem Aroma. (M.Darting)
 

Dazu gebeizter Lachs im Briqueteig, kurz angebacken in Butter, mit einer Sauce aus Ziegenkäse und Aprikosen
Tapenade. Super als Fingerfood mit Dip oder als Zwischengericht. (M.Darting)
 


