
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Coste a Preola Nero d'Avola
Weingut: Gorghi Tondi

bewertet am 12.05.2022
Gesamtpunktzahl 82
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2020
Hauptrebsorte / Rebsorten Nero d'Avola
Qualität DOP / DOC
Land - Region Italien - Sizilien
Alkohol in vol.% 14,00
Restzucker in g/l 3,00
Säure in g/l 6,50
Schwefel freie/ges. in mg/l 67,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
fruchtig
würzig
aetherisch
Heidelbeere
Bitterschokolade
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Coste a Preola is the name chosen to pay tribute to Sicily and its biodiversity: this is the name of the vineyards'
area, located in this western part of the island, close to the Mediterranean Sea and to the WWF Nature Reserve
Lake Preola and Gorghi Tondi.The hints of Coste a Preola Nero d'Avola are an emblem of the beauty of a unique
territory suited to quality viticulture for millennia
 

Excellent to match grilled red meat, game, truffle dishes, spicy and seasoned cheeses
 


