PiGundy Wine Award International 2021

2018er Pinot Noir Private Selection trocken
Zur Romerkelter - Timo Dienhart

bewertet am 25.06.2021

Gesamtpunktzahl
Kategorie

Jahrgang

Hauptrebsorte / Rebsorten
Qualitat

Land - Region

Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l

Saure in g/l

Schwefel freie/ges. in mg/I
Ausbau / Ausbauart

Klarheit

Violett - Rot - Braun
Farbintensitat
wdlrzig

fruchtig

krautrig

holz
Amarenakirsche
Gesamtintensitat
SR

Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte

Bitter

Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
C02

Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Zusammenfassung
Stilistik
reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

Begeisterungsindex
wenig - - - viel

Potential

85

Rotwein

2018

Pinot Noir

g.9.A / QbA
Deutschland - Mosel
13.50

0.10

5.40

<3/9

Holzfass - spontan vergoren

Analyse - Quantitative Einschatzung
wenig->deutlich
01 2 3 456 7 8 9 10
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signifikant erkennbar

01 2 3 456 7 8 9 10
01 2 3 456 7 8 9 10

01 2 3 456 7 8 9 10

2025

PAR-System

Copyright Martin Darting

Auszeichnung: Silber
49611

Ranking - Qualitative Einschatzung
Fehler trinkbar->optimal

01 2 3 456 7 8 9 10

T
T

P |
e

—

amu
\./

A ma

A mu



