internationaler bioweinpreis 2020 - Herbstverkostung

Angove Organic Cabernet Sauvignon
Angove Family Winemakers

bewertet am 19.10.2020

Gesamtpunktzahl
Kategorie

Jahrgang

Hauptrebsorte / Rebsorten
Qualitat

Land - Region

Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l

Saure in g/l

Schwefel freie/ges. in mg/I
Ausbau / Ausbauart

Klarheit

Violett - Rot - Braun
Farbintensitat
fruchtig

blumig

Vegetabil

Jogurt

Rote Paprika
Gesamtintensitat
SR

Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte

Bitter

Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
C02

Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Zusammenfassung
Stilistik
reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

Begeisterungsindex
wenig - - - viel

Potential

95

Rotwein

2019

Cabernet Sauvignon

PAR-System

Copyright Martin Darting

Auszeichnung: Gold
46895

PGI / PGI - Protected Georgraphical Indications

Australien - South Australia
14.00

1.73

6.30

45/91

Edelstahl/Barrique - reduktiv

Analyse - Quantitative Einschatzung
wenig->deutlich

01 2 3 456 7 8 9 10

signifikant erkennbar

k<////J
—
"
j
/
"
"
"
F:
o
-
\\/\,
[ 4
\\J
¥<:://
\\\K\
.
L /.///
—

—_—
—
—

01 2 3 456 7 8 9 10
01 2 3 456 7 8 9 10

01 2 3 456 7 8 9 10

2030

Ranking - Qualitative Einschatzung
Fehler trinkbar->optimal

01 2 3 456 7 8 9 10
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