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FAUST Riesling QbA fruchtig
Weingut Karl-Werner Faust
bewertet am 29.06.2019

Gesamtpunktzahl
ID
Jahrgang
Hauptrebsorte / Rebsorten
Qualitat
Land - Region
Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l
Saure in g/l
Ausbau
Schwefel freie/ges. in mg/I
Fehlerfrei
Fehler
Ausbauart
reduktiv - - - oxidativ
modern - - - traditionell
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Auszeichnung: Gold

Ranking - Qualitative Einschatzung
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