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gesamtpunktzahl 22768 Auszeichnung: Silber
Jahrgang 2017
Hauptrebsorte / Rebsorten Chardonnay
Qualitat QbA / g.U.
Land - Region Deutschland - Pfalz
Alkohol in vol.% 13.03
Restzucker in g/l 7.50
Saure in g/l 6.90
Ausbau Edelstahl
Schwefel freie/ges. in mg/I 53/158
Fehlerfrei ja
Fehler
Mangel/Fehler/Krankheiten
Ausbauart
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