Casa Conforto Chianti Superiore 2014 DOCG - Fattoria La Vialla
bewertet am 10.06.2016

Gesamtpunktzahl
ID Datenbank
Jahrgang
Hauptrebsorte / Rebsorten
Qualitat
Land - Region
Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l
Saure in g/l
Ausbau
Fehlerfrei
Fehler
Méngel/Fehler/Krankheiten
Ausbauart
reduktiv - - - oxidativ
modern - - - traditionell

internationaler bioweinpreis 2016

80

27281

2014

Sangiovese / Canaiolo
DOCG

Italien - Toskana
13.50

5.20
Edelstahl
ja

Analyse - Quantitative Einschéatzung
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Klarheit

violett - rot - braun

Farbintensitat

animalisch

holzig

wurzig

Kirche

Tomatenblaetter

Gesamtintensitat

SR
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Phenole / Tannin .
Adstringenz *
Alkoholeindruck - Im
COo2 [ Sal]

Intensitat / Volumen .
Nachhall / Lange

Balance

Potential 2018
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PAR-System
Copyright Martin Darting

Ranking - Qualitative Einschatzung

0

1

2

3

4

5

6

7

8

9 |10

e




