Weissburgunder/Auxerrois** trocken - Weingut Castel Peter
bewertet am 13.06.2016

Gesamtpunktzahl
ID Datenbank
Jahrgang
Hauptrebsorte / Rebsorten
Qualitat
Land - Region
Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l
Saure in g/l
Ausbau
Fehlerfrei
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Méngel/Fehler/Krankheiten
Ausbauart
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Auszeichnung: Gold

Ranking - Qualitative Einschatzung
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