
PASSAPORTO DEL VINO

TREBBIANO D'ABRUZZO DOC
Azienda vinicola: Az. Agr. Jasci & Marchesani

DETAILS
Tipo di vino: Vino bianco
Annata: 2023
Paese - Regione: Italien - Abruzzen
tipo di vitigno : Trebbiano / -
Sapore: Secco
Bottiglie capacity: 0.75 l
Qualità  (DO): DOC DOC
Qualità  (EU): Denominazione di Origine Protetta (DOC, DOCG)
Alcol in vol.%: 12,00 vol.%
Zucccero residuo : 3,50 g/l
Acidità: 6,58 g/l
Maturazione: Acciaio inox
Allergeni: contiene solfiti
Temperatura a cui va bevuto il vino:10-12 °C
Lagerfähig bis: 3
Caratteristiche speciali

: ?
Premiazioni: Medaglia Argento Conc. Mondial De Bruxelles, The WineHunter Awards Merano Wine Festival, Med. Arg.Concorso WOW 

Premiazioni
Silver WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Weinbeschreibung
Zona  di  produzione:  Comuni  di  Monteodorisio  eCasalbordinoEsposizione:
Sud-Est/Sud-OvestAltitudine:  200  m  s.l.m  /30  m  s.l.mGradazione:  12%  vol.Produzione
media per ettaro: Circa 120 Q.liAffinamento: 6 mesi in botte inox e bottigliaSistema di
allevamento: Filare a cordone speronatoVendemmia: ManualeVinificazione: In bianco a
temperatura controllata 16°C

Abbinamenti
Antipasti di mare, primi piatti, pesce, formaggi e pasta cruda

Vinificazione
Vinificazione in bianco a temperatura controllata 14-16°C
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