
PASSEPORT POUR LE VIN

Artisan Qvevri Kron Cuvée MMXXIVL
Domaine viticole: Vejby Vingård

DETAILS
Type: Vin rouge
Millésime: 2022
Pays - Région: Schweden - Skane
Cépage: Regent / Cabernet Colonjes, Cabernet Vineta, Cabernet Cortis, Pinotin
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Teneur en alcool (% vol.): 13,00 vol.%
Elevage: Qvevri
Allergènes: contient des sulfites
Température de dégustation: 12 °C
Lagerfähig bis: 2025-2030
Particularités: Qvevri

Prix obtenus
Gold WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Weinbeschreibung
Regent  +  andere  Trauben  im  Verschnitt.  Ökologisch.  Biodynamisch.  Cuvée.  Solera.
Mehrere Jahrgänge. Qvevri, Stahltank, Betonei, Eichenfass. Halbtrocken. 

Conseil de mariage de mets
Goes  well  with  Nordic  cuisine's  wild  hooves,  chicken,  goose,  wildfowl,  beef,  grilled,
spicy,  umami, tapas, vegetarian, pizza, aged cheese and meditation wine. Stored cold
4-6°C. Served at 12-14°C.

Vinification
Qvevri, steeltank, oak barrique, beton egg, Cuvée 2009-2023

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/54722_672_12747.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/54722___MMXXIVL_gg.png

