
PASAPORTE DEL VINO

Artisan Qvevri Kron Cuvée MMXXIVL
Bodega: Vejby Vingård

DETAILS
Tipo de producto: Vino tinto
Añada: 2022
País de origen - Región: Schweden - Skane
Variedades: Regent / Cabernet Colonjes, Cabernet Vineta, Cabernet Cortis, Pinotin
Sabor orientativo: dry
Contenido de la botella: 0.75 l
Grado alcohólico (% vol.): 13,00 vol.%
Elaboración: Qvevri
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumo:12 °C
Lagerfähig bis: 2025-2030
Características especiales
: Qvevri

Premios obtenidos
Gold WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Weinbeschreibung
Regent  +  andere  Trauben  im  Verschnitt.  Ökologisch.  Biodynamisch.  Cuvée.  Solera.
Mehrere Jahrgänge. Qvevri, Stahltank, Betonei, Eichenfass. Halbtrocken. 

Recomendado con el siguiente plato...
Goes  well  with  Nordic  cuisine's  wild  hooves,  chicken,  goose,  wildfowl,  beef,  grilled,
spicy,  umami, tapas, vegetarian, pizza, aged cheese and meditation wine. Stored cold
4-6°C. Served at 12-14°C.

Vinification
Qvevri, steeltank, oak barrique, beton egg, Cuvée 2009-2023

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/54722_672_12747.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/54722___MMXXIVL_gg.png

