
PASSEPORT POUR LE VIN

Chardonnay Classic
Domaine viticole: Weingut Markus Schuller

DETAILS
Type: Vin blanc
Millésime: 2022
Pays - Région: Österreich - Burgenland - Leithaberg
Cépage: Chardonnay
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: DAC
Appellation (EU): Protected geographical indication
Teneur en alcool (% vol.): 14,50 vol.%
Sucre résiduel: 3,40 g/l
Acide: 4,40 g/l
Elevage: Cuve en inox
Allergènes: contient des sulfites
Température de dégustation: 10-12 °C

Prix obtenus
Gold WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Weinbeschreibung
Fein  strukturierter  Chardonnay  mit  Duft  nach  Orange  und  einem  Hauch  von  Banane.
Weich, mit angenehmem Schmelz, nicht zu aufdringlich aber keinesfalls langweilig. Als
Speisenbegleiter oder solo - dieser Chardonnay ist ein Genuss!

Conseil de mariage de mets
zum Fisch, zu hellem Fleich und zur Pasta

Description du domaine
Handgemacht  und  einzigartig  Unverwechselbare  Weine,  das  ist  das  erklärte  Ziel  von
Markus Schuller. Handgemacht  und einzigartig sollen seine Weine sein, von der Natur
geprägt,  mit  Ausdruck  und  Charakter!  Böden  aus  Muschelkalk  und  Glimmerschiefer
sowie das sonnige, pannonische Klima am Neusiedler See bilden die perfekte Basis für
seine Rebstöcke. Die naturnahe Bewirtschaftung der Weingärten sorgt für ein intaktes
und artenreiches Ökosystem. In Kombination mit strengster Selektion der Trauben und
rigoroser Mengenbeschränkung entstehen Jahr für J ...
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