
PASAPORTE DEL VINO

Intuition cuvée reserve
Bodega: Bio-Weingut Frühwirth

DETAILS
Tipo de producto: Vino tinto
Añada: 2021
País de origen - Región: Österreich - Thermenregion
Variedades: St. Laurent / Pinot noir, Zweigelt
Sabor orientativo: dry
Contenido de la botella: 0.75 l
Calidad: Qualitätswein
Calidad (EU): Wine without indication of origin
Grado alcohólico (% vol.): 13,60 vol.%
Azúcar residual en g/l: 1,00 g/l
Acidez: 5,40 g/l
Elaboración: Barrica
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumo:12 °C
Lagerfähig bis: 2025

Premios obtenidos
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Weinbeschreibung
Unsere  Intuition  Cuvée  Reserve  ist  ein  sorgfältig  abgestimmter  Cuvée,  der  zu  jeweils
50% aus  Pinot  Noir,  40% St.  Laurent  und 10% Zweigelt  besteht.  Die  einzelnen Sorten
werden  separat  ausgebaut  und  erst  kurz  vor  der  Abfüllung  miteinander  verschnitten.
Alle  drei  Sorten  gedeihen  in  der  Riede  Hutweide  in  Teesdorf,  die  sich  durch  ihren
kargen, kalkhaltigen Schotterboden auszeichnet. Dies ermöglicht es den Rebsorten, ihre
optimale Reife zu erreichen und ...

Recomendado con el siguiente plato...
Zu unserer  Intuition  passen Wildgerichte  mit  kräftigen Aromen,  gebratenes Lamm mit
Kräutern und dunklen Soßen, Pilzrisotto oder mittelreife Käsesorten, die die fruchtigen
und würzigen Noten des Weins ergänzen.

Descripción del viñedo

Das  Bio-Weingut  Frühwirth  befindet  sich  ca.  25  km südlich  von  Wien  im Steinfeld  der
Thermenregion.  Mit  viel  Leidenschaft,  Engagement  und  im  Einklang  mit  der  Natur
bewirtschaftet der Familienbetrieb rund 24 ha Rebfläche. Unsere Lagen befindet sich im
Steinfeld im Osten der Thermenregion, aber auch im Wienerwaldgebiet im Westen der
Thermenregion. Dadurch haben wir ein breites Sortenspektrum von kräftigen Rotweinen
aus dem kargen, trockenen Steinfeld und extraktreichen Weißweinen aus dem kühleren
Wienerwaldgebiet. Gebietstypis ...
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