CHARDONNAY

VWVINE SYSTEM

PASAPORTE DEL VINO

Chardonnay selection
Bodega: Bio-Weingut Frithwirth

DETAILS

Tipo de producto: Vino blanco

Afada: 2022

Pais de origen - Regidn: Osterreich - Thermenregion
Variedades: Chardonnay

Sabor orientativo: dry

Contenido de la botella: 0.75 1

Calidad: Qualitatswein

Calidad (EU): Wine without indication of origin
Grado alcohdlico (% vol.): 12,80 vol.%

AzUcar residual en g/l: 5,90 g/I

Acidez: 5,30 g/l

Elaboracion: Acero inoxidable/ Barrica
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumc¢ 8 °C

Lagerfahig bis: 2024

Caracteristicas especiales[]l: vino con aroma a extracto

Premios obtenidos
Grand Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Weinbeschreibung

Unser Chardonnay Selection gedeiht in der Riede Kirchfeld in Teesdorf, einem Gebiet,
das sich durch seinen kargen, kalkhaltigen Schotterboden auszeichnet. Diese
besonderen Bedingungen ermdglichen es dem Chardonnay, seine optimale Reife zu
erreichen und sein volles Potenzial zu entfalten. Nach der sorgfaltigen, selektiven
Handlese kuhlen wir die Traubenmaische auf unter 15 Grad Celsius herunter. Diese
bleibt fur 8-12 Stunden stehen, bevor wir sie schonend p ...

Recomendado con el siguiente plato...

Unser Chardonnay Selection passt zu Scampi, Garnelen, Miesmuscheln, Oktopus, Risotti
und gebratenen Meeresfischen, sowie auch zu feinen Desserts wie Panna Cotta, Creme
Brulee oder Crepes.

Descripcion del viiedo[][]

Das Bio-Weingut Frihwirth befindet sich ca. 25 km sudlich von Wien im Steinfeld der
Thermenregion. Mit viel Leidenschaft, Engagement und im Einklang mit der Natur
bewirtschaftet der Familienbetrieb rund 24 ha Rebflache. Unsere Lagen befindet sich im
Steinfeld im Osten der Thermenregion, aber auch im Wienerwaldgebiet im Westen der
Thermenregion. Dadurch haben wir ein breites Sortenspektrum von kraftigen Rotweinen
aus dem kargen, trockenen Steinfeld und extraktreichen WeiBweinen aus dem kiihleren
Wienerwaldgebiet. Gebietstypis ...
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