
PASAPORTE DEL VINO

Souvignier gris
Bodega: Bio-Weingut Frühwirth

DETAILS
Tipo de producto: Vino blanco
Añada: 2022
País de origen - Región: Österreich - Thermenregion
Variedades: Souvignier gris
Sabor orientativo: medium sweet
Contenido de la botella: 0.75 l
Calidad: Qualitätswein
Calidad (EU): Wine without indication of origin
Grado alcohólico (% vol.): 13,00 vol.%
Azúcar residual en g/l: 24,60 g/l
Acidez: 6,50 g/l
Elaboración: Acero inoxidable
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumo:6 °C
Lagerfähig bis: 2024

Premios obtenidos
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Weinbeschreibung
Unser  Souvignier  gris  gedeiht  in  der  Riede  Steinhäufel  in  Leobersdorf,  einem  Gebiet,
das  sich  durch  satte  Braunerde  auf  Muschelkalk  mit  Einschlüssen  von  Urgestein
auszeichnet.Der  tiefgründige,  kalkreiche  Boden  verfügt  über  ein  hervorragendes
Wasserspeichervermögen, was dem Souvignier Gris besonders zugutekommt. Nach der
sorgfältigen,  selektiven  Handlese  kühlen  wir  die  Traubenmaische  auf  unter  15  Grad
Celsius herunter. Diese bleibt f&uum ...

Recomendado con el siguiente plato...
Der  Souvignier  gris  passt  gut  zu  gebratenem  Fleisch,  Grillgerichten,  Käse  und
Käseauflauf, und würzigen Gerichten. 

Descripción del viñedo

Das  Bio-Weingut  Frühwirth  befindet  sich  ca.  25  km südlich  von  Wien  im Steinfeld  der
Thermenregion.  Mit  viel  Leidenschaft,  Engagement  und  im  Einklang  mit  der  Natur
bewirtschaftet der Familienbetrieb rund 24 ha Rebfläche. Unsere Lagen befindet sich im
Steinfeld im Osten der Thermenregion, aber auch im Wienerwaldgebiet im Westen der
Thermenregion. Dadurch haben wir ein breites Sortenspektrum von kräftigen Rotweinen
aus dem kargen, trockenen Steinfeld und extraktreichen Weißweinen aus dem kühleren
Wienerwaldgebiet. Gebietstypis ...
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