Aromatta
Domaine viticole: Villa Persani

DETAILS

Type: Vin blanc

Millésime: 2022

Pays - Région: Italien - Trentino

Cépage: Aromera / Souvignier gris, Jasmine
Douceur: sec

Unité: 0.75 |

Appellation: VdT vino bianco generico biologico
Appellation (EU): Vin sans appellation

Teneur en alcool (% vol.): 12,00 vol.%

Acide: 5,00 g/I

Elevage: Cuve en inox

Allergenes: contient des sulfites

Température de dégustation: 8-10 °C

Lagerfahig bis: 2-3 ANNI

Prix obtenu: MEDAGLIA D'ORO PER 4 ANNI PIWI WEIN PRICE E ROSS THE

Prix obtenus
Gold PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023

Conseil de mariage de mets

Perfettamente abbinabile a saporiti antipasti ma perfetto anche come aperitivo, la vera
sorpresa & l'ottimo abbinamento agli Asparagi bianchi o con saporiti
formaggi. Temperatura di servizio 8 - 10° C

couveg,vendemmia manuale con selezione dei grappoli in bins,breve macerazione sulle
bucce 8h.Pressatura soffice 1,4 bar,flottazione con azoto, resta sui lieviti per qualche
mese, batonnage



http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/54271_662_12637.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/54271___01_gg.png

