
WEINPASS

Blauer Zweigelt trocken
Weingut: Weingut Lange - Schloss Saaleck

DETAILS
Art: Rotwein
Jahrgang: 2018
Land - Region: Deutschland - Franken
Rebsorte: Blauer Zweigelt
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: Landwein Landwein Main
Qualität (EU): Geschützte geographische Angabe
Alkohol in vol.%: 12,50 vol.%
Restzucker: 0,20 g/l
Säure: 5,80 g/l
Ausbau: Edelstahl/Holzfass
Allergene: enthält Sulfite
Trinktemperatur: 16-18 °C
Lagerfähig bis: 2024

Auszeichnungen
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Weinbeschreibung
In der Nase betören die feinwürzigen Noten von Rooibos-Tee und frisch geschnittenem
Rebholz  neben den Sauerkirsch Fruchtaromen.  Auf  der  Zunge spührt  man noch etwas
Marmelade von der Holzkirsche. Besonders schwefelarm ausgebaut! 11 mg/l frei und 35
mgl/l  Gesamt  Die  Trauben  sind  im  Saalecker  Schlossberg  gewachsen,  von  Hand
geerntet, maischevergoren und  im Holzfass gereift.

Speiseempfehlung
Wir  empfehlen  diesen  tollen  Rotwein  zu  Wild  oder  pikanten  Speisen.  Geräucherte
Speckplatte mit Bergkäse

Vinifikation
Trauben  entrappt,  maischevergoren  mit  Reinzuchthefe.  Täglich  mit  der  Hand
untergestoßen,  14  Tage  auf  der  Maische  stehen  lassen,  schonend  bei  0,7  bar
abgepresst.  Mit  der  Feinhefe,  im  1200l  alten  Holzfass,  spontaner  biologischer
Säureabbau ...

Weingutbeschreibung
Das Weingut Schloss Saaleck zählt seit 1298 zu den ältesten Weingütern Frankens. Auf
über  18  ha  werden  die  Reben  nach  NATURLAND  Richtlinien  bewirtschaftet.
Traditioneller  Weinbau  wird  mit  neusten  Kenntnissen  des  biologischen  Weinbaus
kombiniert und Weine von höchster Qualität erzeugt. Die Weine können in der eigenen
Vinothek im historischen Rathaus in Hammelburg verkostet und erworben werden.
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