
PASSEPORT POUR LE VIN

Frizzante Bio & Vegan
Domaine viticole: Sektkellerei Szigeti GmbH

DETAILS
Type: Vin Pétillant
Pays - Région: Österreich - Burgenland - Neusiedlersee
Cépage: Bouvier / Muskat Ottonel
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure
Teneur en alcool (% vol.): 11,50 vol.%
Sucre résiduel: 13,00 g/l
Acide: 6,30 g/l
Elevage: Cuve en inox
Allergènes: contient des sulfites
Température de dégustation: 6 °C

Prix obtenus
Silver ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Weinbeschreibung
Dieser Frizzante  wird  im  Imprägnier  Verfahren  (mit sanft  zugesetzter
Kohlensäure) hergestellt.  Er  überzeugt  mit  fruchtigen  Aromen  nach  exotischen
Früchten, blumigem Duft und eleganter Säure.

Conseil de mariage de mets
Salate, Kalte Vorspeisen, 

Description du domaine
Wenn  es  um  edle  Tropfen  aus  Osterreich  geht,  ist  der  wohl  internationalbekannteste
Geheimtipp die Sektkellerei SZIGETI aus Gols im Burgenland. Hergestellt wird der Sekt
ausschließlich nach der "Methode Traditionnelle",  der klassischen Flaschengärung,  wie
man sie aus der Champagne kennt. 

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/52250_562_12405.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/52250___pwbio_gg.png

