
PASSEPORT POUR LE VIN

/can.di.do/
Domaine viticole: Villa Persani
DETAILS
Type: Spumante
Millésime: 2019
Pays - Région: Italien - Trentino
Cépage: Souvignier gris
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: Vino spumante di qualita Vino Spumante di Quailta
Teneur en alcool (% vol.): 13,00 vol.%
Elevage: Cuve en inox
Allergènes: contient des sulfites
Température de dégustation: 7-8 °C
Lagerfähig bis: 1

Prix obtenus
Gold PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

Weinbeschreibung
Spumante  100%  souvigner  gris,  conduzione  biologica  e  vegan  su  tutta  la  filiera,
affinamento in barriques di rovere per 6 mesi e dopo il tiraggio 30 mesi sui lieviti. 

Conseil de mariage de mets
vino che va bene da antipasto e aperitivo ma anche abbinabile al pasto. 

Vinification
vinificazione  in  acciaio  con  uve  100%  souvigner  gris  fino  a  malolattica  svolta,  poi
passaggio  in  barriques  di  rovere  francese  usate  per  circa  5-6  mesi,  segue  tiraggio  e
affinamento di 30 mesi sui lieviti
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