WINE SYSTEM

PASSEPORT POUR LE VIN

Montsevelier Cuvée muscat
Domaine viticole: Vin-du-jura

DETAILS

Type: Vin blanc

Millésime: 2020

Pays - Région: Schweiz - Jura

Cépage: Muscaris / Solaris etc.

Douceur: sec

Unité: 0.75 1

Appellation: AOC AOC Jura Suisse

Appellation (EU): Protected Designation of Origin (PGO)
Teneur en alcool (% vol.): 13,00 vol.%

Sucre résiduel: 1,00 g/I

Acide: 5,20 g/l

Elevage: Cuve en inox

Allergenes: enthalt ohne

Température de dégustation: 16 °C

Lagerfahig bis: 2022 - 2030

Prix obtenu: des médailles d'Or pour d'autres millésimes

Prix obtenus
Grand Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Weinbeschreibung

C'est un vin non filtré, non sulfité, un vrai vin nature comme décrit par I'Association
Suisse des Vins Natures, c'est un parfait vin d'apéro ou d'accompagnement de mets
|égers, viande blanche ou poissons d'eau douce

Conseil de mariage de mets
c'est un parfait vin d'apéro ou d'accompagnement de mets |égers, viande blanche ou
poissons d'eau douce

Vinification
Nous laissons faire la nature, n'ajoutons rien, n'enlevons rien et pressons les blancs
apres 21 jours

Description du domaine

Our production standard for absolutely "Natural" organic wines:We make no chemical
treatment during all year in our vineyards, no weed-killers, no fungicides, no
insecticides, no acaricides, no pheromones to attract insects, no growth hormones, no
copper, no sulfates etc.Treatments are made with the infusions of plants manually. We
enter with no tractor our vineyards, so we do not compress soils, all works are made
by hand, of the size in the grape harvests, everything hand-made, the epamprage, the
breeding, the thinning-out of leaves etc! Our musts a ...


http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/51466_542_12204.pdf
https://www.wsag.de/shop/img/no-picture.jpg

