
PASSAPORTO DEL VINO

Grauburgunder trocken
Azienda vinicola: Privatkellerei Hammann

DETAILS
Tipo di vino: Vino bianco
Annata: 2020
Paese - Regione: Deutschland - Pfalz
tipo di vitigno : Grauburgunder
Sapore: Secco
Bottiglie capacity: 0.75 l
Qualità  (DO): QbA
Qualità  (EU): Protected geographical indication
Alcol in vol.%: 13,50 vol.%
Zucccero residuo : 0,50 g/l
Acidità: 5,40 g/l
Maturazione: Acciaio inox
Allergeni: contiene solfiti
Temperatura a cui va bevuto il vino:8-10 °C
Lagerfähig bis: 0
Premiazioni: 0

Premiazioni
Gold WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

Weinbeschreibung
Fruchtig  würzig,  mit  Aromen  von  reifen  Birnen,  Honigmelone  und  einem  Hauch  von
Brioche  durch  unser  Vollhefelager.  Im  Abgang  sanft  und  schmelzig,  mit  langem
Nachgang und milder Säure. Unfiltriert und ohne Restzucker.    Genau so muss für uns
ein Grauburgunder sein. Bloß ganz einfach ist die Sache nicht. Extra für euch haben wir
eine Maischestandzeit von 18h durchgeführt, denn die Aromen sind in der Beerenschale
und Pressen wir Trauben direkt nach der Ernte, ohne Wartezei ...

Abbinamenti
Rinderkotlett  mit  gegrilltem  mediteranen  Gemüse  französische  Käsevariation  mit
Birnen- und Feigensenf   

Vinificazione
Nach  einer  Maischestandzeit  von  18h  wurden  die,  mit  Hand  geernteten  Trauben,
schonend gepresst. Nach einer 30 tägigen kalten Gärung bei 13°C, wurde der Wein bis
zur Abfüllung, mit der Vollhefe zum reifen in Ruhe gelassen.

Descrizione dell'azienda vinicola
Wir sind eine kleine Kellerei  für  ganz besondere Weine.  Rüdiger und Nicole leben hier
ihre  Idee  von  Wein.  100%  Handmade.  Trauben  höchster  Qualität,  spät  gelesen  und
geringe Stückzahlen für große Weine. Etwas ganz besonderes. 
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