VVINE SYSTEM

PASAPORTE DEL VINO

Grauburgunder trocken
Bodega: Privatkellerei Hammann

DETAILS

Tipo de producto: Vino blanco

Afada: 2020

Pais de origen - Regidn: Deutschland - Pfalz
Variedades: Grauburgunder
Sabor orientativo: dry

Contenido de la botella: 0.75 1

Calidad: QbA

Calidad (EU): Protected geographical indication
Grado alcohdlico (% vol.): 13,50 vol.%

AzUcar residual en g/l: 0,50 g/I

Acidez: 5,40 g/l

Elaboracién: Acero inoxidable
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumc¢ 8-10 °C

Lagerfahig bis: 0

Premios obtenidos: o

Premios obtenidos
Gold WINE AWARD INTERNATIONAL 2022
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Weinbeschreibung

Fruchtig wirzig, mit Aromen von reifen Birnen, Honigmelone und einem Hauch von
Brioche durch unser Vollhefelager. Im Abgang sanft und schmelzig, mit langem
Nachgang und milder Saure. Unfiltriert und ohne Restzucker. Genau so muss fir uns
ein Grauburgunder sein. Blo ganz einfach ist die Sache nicht. Extra fir euch haben wir
eine Maischestandzeit von 18h durchgeflihrt, denn die Aromen sind in der Beerenschale
und Pressen wir Trauben direkt nach der Ernte, ohne Wartezei ...

Recomendado con el siguiente plato...
Rinderkotlett mit gegrilltem mediteranen Gemuse franzdsische Kasevariation mit
Birnen- und Feigensenf

Vinification

Nach einer Maischestandzeit von 18h wurden die, mit Hand geernteten Trauben,
schonend gepresst. Nach einer 30 tagigen kalten Garung bei 13°C, wurde der Wein bis
zur Abflllung, mit der Vollhefe zum reifen in Ruhe gelassen.

Descripcion del viiedo[][]

Wir sind eine kleine Kellerei fiir ganz besondere Weine. Ridiger und Nicole leben hier
ihre Idee von Wein. 100% Handmade. Trauben hdéchster Qualitat, spat gelesen und
geringe Stlckzahlen fur groBe Weine. Etwas ganz besonderes.


http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/50920_532_12158.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/50920___1004_gg.png

