WINE SYSTEM

WEINPASS

Evolution 2.15 Spatburgunder Auslese trocken
Weingut: Bio-Weingut Forsthof

DETAILS

Art: Rotwein

Jahrgang: 2015

Land - Region: Deutschland - Wirttemberg
Rebsorte: Spatburgunder
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 1

Qualitat: Auslese

Alkohol in vol.%: 14,00 vol.%
Restzucker: 2,50 g/l

Saure: 4,70 g/l

Ausbau: Holzfass/Barrique
Allergene: enthalt Sulfite
Auszeichnungen

Grand Gold internationaler bioweinpreis 2017

Weinbeschreibung

Evolution= Entwicklung der drei Generationene des Weingutes und der Weine. Mit 100°
Ochsle erreichte dieser Spatburgunder im Jahr 2013 eine herausragende
Qualitat.Purpurote Farbe. Duft nach suBen Frichten im Geschmack vollmundig und
kernig. Die Farbe lasst nicht so ein reiches, vielfaltiges und harmonisches Bouquet
ahnen, im Mund verbreitet sich das Aromspektrum noch mehr. Komplex und
facettenreich mit eleganten und opulenten Nachhall. (M. Darting)

Speiseempfehlung
Dieser Wein kront jeden Anlass. Empfohlene Trinktemperatur: 17-18°C Blutiges
Rinderfilet Rossini vom Grill oder rosa gebratener Rehrticken aus dem Zwiefalterwald

Weingutbeschreibung

Hier auf dem Forsthof, zwischen Wald und Wiesen, haben wir uns schon vor
Generationen dem traditionsbewussten Weinbau verschrieben, es liegt - wenn man so
will - in unseren Genen. In der Weinbergsarbeit haben wir uns weit zurlickbesonnen
und bewirtschaften die Rebanlagen wieder ohne chemische Spritzmittel. Unser
Augenmerk gilt der Pflanzenstarkung und Artenvielfalt, optimalen
Wachstumsbedingungen und natirlich der Wetterbeobachtung. Nur im Notfall greifen
wir zu bewahrten Mitteln, die die Natur uns zur Verfugung stellt. Mittlerweile gibt es
eine ...
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