
WEINPASS

Pinot Noir Classic (Kosher)
Weingut: Hafner Family Estate
DETAILS
Art: Rotwein
Jahrgang: 2015
Land - Region: Österreich - Burgenland - Neusiedlersee
Rebsorte: Pinot Noir
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: Landwein
Alkohol in vol.%: 13,10 vol.%
Restzucker: 1,00 g/l
Säure: 4,80 g/l
Ausbau: Holzfass
Allergene: enthält Sulfite
Trinktemperatur: 15 °C
Lagerfähig bis: 2018

Auszeichnungen
Grand Gold internationaler bioweinpreis 2017

Weinbeschreibung
Würzbetonter,  frankophiler  Pinot  Noir  Typ  mit  Noten  von  Kaffee  und  feiner
Zartbitterschokolade.  Die  Dynamik  ist  gekennzeichnet  von  würzig  ätherischen  Noten
von  dunklem  Tabak,  Schwarztee  und  Zedernholz  und  wird  ergänzt  durch  ein  reif
fruchtige  Amarenakirsche.  Im  Mund  Zart  und  weich  mit  beeindruckender  Dichte  und
balsamischem Abgang.

Speiseempfehlung
Marinierte  Rindernierchen  in  geschmorten  Zwiebeln  mit  reifem  Apfel.  Abgelöscht  mit
einem Aceto Balsamico. Dazu buttriges Apfelrotkraut mit frischer Sparemint.

Vinifikation
Koscher for Passover, mevushal

Weingutbeschreibung
Das Weingut Julius Hafner ist ein Familienbetrieb (HAFNER - Family Estate) und befindet
sich in Mönchhof, der ältesten Weinbaugemeinde Österreichs (Weinbau seit 1217), ca.
50 Kilometer vor Wien am Ostufer des Neusiedler Sees. Durch den Einfluß des Sees ist
das  pannonische  Klima,  heiße  Sommertage  und  milde  warme  Tage  im  Spätherbst,
ideale Grundlage zur Erzeugung hochwertiger Spitzenweine. "Tradition und Innovation"
ist  unsere  Betriebsphilosophie.  HAFNER  war  erster  Erzeuger  von  EISWEIN  (1971)  und
langzeit einziger Produzente ...
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