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Grauburgunder DE Oko 022
Weingut: Winzerverein Hagnau

DETAILS

Art: WeiBwein
Jahrgang: 2015

Land - Region: Deutschland - Baden
Rebsorte: Grauburgunder
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 1

Qualitat: QbA Hagnau
Alkohol in vol.%: 14,00 vol.%
Restzucker: 7,70 g/l

Saure: 6,20 g/l

Ausbau: Edelstahl

Auszeichnungen
Silver internationaler bioweinpreis 2017

Weinbeschreibung

Tiefes Sonnengelb im Glas. Ein erdverbundener Grauburgunder-Typ mit Noten von
Heublumen, Nuss und Apfel. Trocken, gut gebaut bleibt er am Gaumen lange prasent.
Die Fruchtsaure gibt dem Wein seinen Nerv. Nach den strengen Vorgaben des
okologischen Landbaus werden die Trauben an- und ausgebau

Speiseempfehlung
Der klassische Speisenbegleiter, der immer "seinen Mann steht". Ob zu kraftigem Fisch,
Lamm, Wildgeflugel, Jungwild u.v.m.

Weingutbeschreibung

Die Rebstdcke der altesten Winzergenossenschaft Badens flihren ein beneidenswertes
Leben: Sie wachsen und gedeihen direkt an den Sonnenhangen des schitzenden
Bodensees mit Blick Uber das Wasser auf das Schweizer Alpenvorland. Seit 1993
betreiben die Hagnauer Winzer kontrolliert umweltschonenden Weinbau mit 100%
Handlese. Acht Hektar der Rebflache werden nach den Richtlinien des Biodynamischen
Weinbaus bewirtschaftet, weitere Flachen nach Richtlinen des biologischen Weinbaus.
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