
WEINPASS

Lemberger Barrique trocken
Weingut: Bio-Weingut Forsthof

DETAILS
Art: Rotwein
Jahrgang: 2013
Land - Region: Deutschland - Württemberg
Rebsorte: Lemberger
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: Qualitätswein
Alkohol in vol.%: 13,31 vol.%
Restzucker: 1,60 g/l
Säure: 5,00 g/l
Ausbau: Barrique
Allergene: enthält Sulfite

Auszeichnungen
Silver internationaler bioweinpreis 2016

Weinbeschreibung
23  Monate  im  Barrique  gereift.Duft  von  schwarzer  Johannisbeere  und  grünem
Pfeffer.Dezente  Tabaknote.  Bläuliche  Reflexe  und  Rubingranat  im  Glas.Im  Gaumen
extraktreich, tanninbetont und holzwürzig.

Speiseempfehlung
Sehr gutes Reifepotential.Ein optimaler Kaminfeuerwein für Stunden der Entspannung.
Verträgt auch kraftige Fleischsorten. Trinktemperatur 16-18°C

Weingutbeschreibung
Hier  auf  dem  Forsthof,  zwischen  Wald  und  Wiesen,  haben  wir  uns  schon  vor
Generationen dem traditionsbewussten Weinbau verschrieben, es liegt – wenn man so
will  –  in  unseren  Genen.   In  der  Weinbergsarbeit  haben  wir  uns  weit  zurückbesonnen
und  bewirtschaften  die  Rebanlagen  wieder  ohne  chemische  Spritzmittel.  Unser
Augenmerk  gilt  der  Pflanzenstärkung  und  Artenvielfalt,  optimalen
Wachstumsbedingungen  und  natürlich  der  Wetterbeobachtung.  Nur  im  Notfall  greifen
wir  zu  bewährten  Mitteln,  die  die  Natur  uns  zur  Verfügung  stellt.  Mittlerweile  gibt  es
eine ...
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