
WEINPASS

Filippo IGT Lazio Bianco
Weingut: Villa Caviciana

DETAILS
Art: Weißwein
Jahrgang: 2015
Land - Region: Italien - Lazio / Latium
Rebsorte: Chardonnay / Sauvignon Blanc
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: IGT
Alkohol in vol.%: 13,50 vol.%
Restzucker: 0,50 g/l
Säure: 5,27 g/l
Ausbau: Edelstahl
Allergene: enthält Sulfite

Auszeichnungen
Silver internationaler bioweinpreis 2016

Weinbeschreibung
Filippo ist  ein  frischer,  jugendlich-fruchtiger  Weißwein.  Die  Vulkanböden verleihen ihm
eine  besondere  Würze  und  mineralischen  Untergrund.  Im  Duft  dominiert  der
ausdrucksstarke Sauvignon Blanc mit Kräutern und einer ausgeprägten Frucht. Im Mund
rundet  der  reif  gelesene  Chardonnay  den  Eindruck  ab  und  sorgt  für  ein  füllig-rundes
Geschmacksbild

Speiseempfehlung
Fisch und Meeresfrüchte, Pasta, Spargel, Salate, helles Fleisch

Vinifikation
Vergärung  ca.  4  Wochen  im  Stahltank  bei  kontrollierter  Temperatur  (16°  bis  20°  C).
Lange Reifung des Jungweines auf der Feinhefe im Stahltank

Weingutbeschreibung
Die Landschaft rund um die Villa Caviciana strahlt jene ursprüngliche Ruhe aus, die den
wohltuenden Kontrast zur lärmenden Hektik der Großstädte bildet. Hier steht das Leben
im Einklang mit der Natur. Der nahe gelegene „Lago di Bolsena“, einer der saubersten
Seen  Italiens,  sorgt  für  ein  spezielles  Mikroklima.  Heiße  Sommer  und  relativ  milde
Winter  lassen  eine  ausgeprägte  mediterrane  Vegetation  entstehen.  Auf  den
mineralischen  Böden  finden  Weinreben  und  Olivenbäume  optimale  Wachstums-  und
Reifebedingungen. Inmitten dieser alten Kulturlandschaf ...
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