
WEINPASS

Grauer Burgunder SIGNATUR
Weingut: Weingut Axel Schmitt

DETAILS
Art: Weißwein
Jahrgang: 2015
Land - Region: Deutschland - Rheinhessen
Rebsorte: Grauer Burgunder
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: QbA
Alkohol in vol.%: 13,50 vol.%
Restzucker: 5,50 g/l
Säure: 4,60 g/l
Ausbau: Edelstahl
Trinktemperatur: 8-10 °C
Lagerfähig bis: 2017-2019

Auszeichnungen
Silver internationaler bioweinpreis 2016

Weinbeschreibung
Filigran,  mit  zartem  Schmelz,  Aromen  von  Birnen  und  Mandel.  Von  mineralischer
Ausstrahlung, fein wie ein geschliffener Diamant.

Speiseempfehlung
Fisch mit Estragonsoße, feinem Gemüse, Bio-Hühnchen, Kräuterreis mit Garnelen

Vinifikation
sur Lie bis Mai 2016

Weingutbeschreibung
Weinkultur seit 1672 ökologischer Weinbau seit 1978

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf/27311_302_7153.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/27311___35_g.png

