internationaler bioweinpreis 2021 - Fruhjahrsverkostung

Vin Santo del Chianti Occhio di Pernice 2014 DOC
Fattoria La Vialla
bewertet am 08.05.2021

PAR-System

Gesamtpunktzahl
Kategorie

Jahrgang

Hauptrebsorte / Rebsorten
Qualitat

Land - Region

Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l

Saure in g/l

Schwefel freie/ges. in mg/I
Ausbau / Ausbauart

Klarheit

farblos - grin - gelb - braun
Farbintensitat
balsamisch

wlrzig

Réstaromen

geroestete Haselnuesse
Espresso ristretto
Gesamtintensitat

SR

Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte

Bitter

Adstringenz

Phenole / Tannin
Alkoholeindruck

C02

Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Zusammenfassung
Stilistik
reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

Begeisterungsindex
wenig - - - viel

Potential

Copyright Martin Darting
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Dessertwein
2014
Sangiovese

DOP / DOC
Italien - Toskana

Barrique

Analyse - Quantitative Einschatzung
wenig->deutlich
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Auszeichnung: GroRes Gold
48980

Ranking - Qualitative Einschatzung

Fehler trinkbar->optimal
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