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Hauptrebsorte / Rebsorten Grillo

Qualitat DOP / DOC

Land - Region Italien - Sizilien

Alkohol in vol.% 12.71

Restzucker in g/l 2.04

Saure in g/l 6.18

Ausbau Edelstahl

Schwefel freie/ges. in mg/I 38/99

Fehlerfrei ja

Fehler

Mangel/Fehler/Krankheiten

Ausbauart
reduktiv - - - oxidativ 0(1(2|3|4|5(|6|7|8|9 |10
modern - - - traditionell 0|(1|2(3|4|5|6|7 (8|9 |10

Analyse - Quantitative Einschatzung Ranking - Qualitative Einschatzung
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Phenole / Tannin .
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Begeistert
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