
ROSSO DI MONTALCINO DOC 2014
Tenuta Il Poggione - Toskana - Italien

Rosso di Montalcino DOC 2014

Weingut: Tenuta Il Poggione

Qualität: DOC Rosso di Montalcino

Region: Toskana

Land: Italien

Rebsorten: Sangiovese

Alkohol: 14,00 vol.%

Restzucker: 3,00 g/l

Säure: 6,40 g/l

Ausbau: Holzfass

Allergene: enthält Sulfite

Trinktemperatur: 14-18°

Lagerfähig bis: 2019

Beschreibung:

Herzhafter Sangiovese mit dem Duft nach reifen Kirschen und
Cassis, viel Zartbitterschokolade, gepaart mit straffen würzigen
Holznoten. Zuerst leicht fruchtig im Mund mit nachhaltigem
Gerbstoff-Säurekomplex. Mit etwas Luft ein echter
Gaumenschmeichler. Grosser, traditioneller und
ausserordentlicher Sangiovese-Genuss.

Speiseempfehlung:

Caiania-Angus mit Rosmarinkartoffeln und Artischocken.


