
WEINPASS

Birnenschaumwein - alkoholfrei
Weingut: Manufaktur Jörg Geiger GmbH

DETAILS
Art: Schaumwein
Land - Region: Deutschland - 
Rebsorte: hergestellt aus Obstsorte Champagner Bratbirne
Flascheninhalt: 0.75 l
Allergene: enthält Sulfite
Trinktemperatur: 8-10°C

Weinbeschreibung
Die  Königin  unter  den  Alkoholfreien  -  Champagner  Bratbirne    3  Jahre  auf  der  Hefe
gereift  I  entalkoholisiert  I  gekonnt  verfeinert     Elegant,  und exklusiv  -  leicht,  weniger
süß  –  und  trotzdem  alkoholfrei    GERUCH:  Feiner  Duft  der  Champagnerbratbirne,  mit
feinen  Dörrbirnennoten.  Weiße  Blüten,  Briochenoten  geprägt  vom  mehrjährigen
Hefelager des Schaumweins auf der Champagnerflasche.  GESCHMACK: Zurückhaltende
Süße und gut eingebundene Säure. Feiner Geschmack der C ...

Speiseempfehlung
Solo als anregender Aperitif | zu sehr feinen, leichten Fischgerichten.

Weingutbeschreibung
Pflücken  und  reinbeißen  ist  bei  den  meisten  alten  WiesenObst-Sorten  nicht  zu
empfehlen  –  ‚räs’  nennen  die  Schwaben  die  Kombination  intensiver  herber
Geschmacksnoten,  die  diese  tanninreichen  Früchte  auszeichnet.  Und  genau  diese
Eigenschaft  ist  es,  die  wir  in  der  Manufaktur  Jörg  Geiger  schätzen.  Durch  seine
intensiven Aromen ist Schwäbisches WiesenObst ideal geeignet für die Herstellung von
Destillaten, Schaumweinen, alkoholfreien PriSeccos oder unserem neusten Produkt: AG
– Don’t call me Gin!
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