
WINE PASSPORT

Cuvée Barrique
Winery: Zaungässler Weine

DETAILS
Type of wine: red wine
Vintage: 2018
Country - region: Liechtenstein - Eschnerberg
Variety of vine: Léon Millot / Regent
Taste: dry
Bottle volume: 0.75 l
Quality: AOC AOC
Quality (EU): Protected Geographical Indication (PGI)
Alcohol in vol.%: 12,50 vol.%
Residual sugar: 4,50 g/l
Acid: 5,40 g/l
Aged in: Steel Barrel/Barrique
Allergenes: contains sulfites
Drink at: 16 °C
Lagerfähig bis: 2024

Awards
Gold Internationaler PIWI Weinpreis 2021
Silver Internationaler PIWI Weinpreis 2020

Weinbeschreibung
   Dieser  Cuvée  aus  Regent  und  Léon  Millot  offenbart  einen  gehaltvollen,  tiefdunklen
und samtigen Charakter  mit  feinen Tanninen und einer  warmen Beerenaromatik  nach
Cassis,  Brombeeren  Schwarzkirschen  und  schwarzen  Johannisbeeren.  Weicher  Auftakt
begleitet von Röstaromen und Gewürzen. Weich und ausgewogen in der Tanninstruktur.
Im Abgang beerig und würzig. An südländische Weine erinnernd.   

Food recommendation
   Vorzüglich  zu  Rinderbraten,  Ente,  Gans  und  Wild,  ebenso  empfehlenswert  sind

kräftige Käse aber auch italienische Speisen.   

Vinification
Klassisches  Rotweinverfahren,  1-tägiger  Schalenkontakt  bei  9°C,  um  die  Fruchtigkeit
besonders zu betonen. Der Barrique wird rund 12 Monate im Holzfass ausgebaut.

Winery description
www.zaungaessler.li
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