VVINE SYSTEM

WEINPASS

KUNIGUNDE 1.Fillung
Weingut: Bio- Weingut Galler

DETAILS

Art: Rotwein

Jahrgang: 2015

Land - Region: Deutschland - Pfalz
Rebsorte: Satin Noir
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.751

Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Alkohol in vol.%: 13,40 vol.%
Restzucker: 0,80 g/l

Saure: 4,70 g/l

Ausbau: Holzfass/Barrique
Allergene: enthalt Sulfite
Trinktemperatur: 18 °C
Auszeichnungen

Grand Gold Internationaler PIWI Weinpreis 2017

Weinbeschreibung
Intensive Noten von konzentrierten Waldfriichten, und wirzig, krautrigen Aromaten.
Dichtes Mundgefiihl beeindruckt mit nachhaltig filigraner Phenolik. (I.Mainzer)

Speiseempfehlung
Lauwarmes Schokoladentértchen von Bitterschokolade mit Nissen und feiner salziger
Wirze ... fir die Mutigen unter lhnen getoppt mit Zwiebelkonfit mit Rotwein und
Krautern der Provence.

Vinifikation
18 Monate in kleinen Eichenfassern gereift, unfiltriert

Weingutbeschreibung

Wir fihren unser pfalzisches Bio-Weingut nach strengen Bioland-Richtlinien. Bereits seit
2012 pflanzen wir ausschlieBlich neue, innovative Rebsorten, so genannte Piwis. Es ist
uns eine Herzensangelegenheit den Pflanzenschutz auf ein Minimum zu reduzieren und
dabei, im Einklang mit der Natur, herausragende Weine auszubauen. Zum Wohl: Ihre
Katja und Ansgar Galler


http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf/30096_362_10636.pdf
https://www.wsag.de/shop/produktbilder/30096___159016_gg.png

