VWVINE SYSTEM

WEINPASS

Cabernet blanc Spatlese trocken
Weingut: Bio- Weingut Galler

DETAILS

Art: WeiBwein
Jahrgang: 2015

Land - Region: Deutschland - Pfalz
Rebsorte: Cabernet Blanc
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.751

Qualitat: Spatlese

Alkohol in vol.%: 13,33 vol.%
Restzucker: 3,20 g/l

Saure: 4,70 g/l

Ausbau: Holzfass
Allergene: enthalt Sulfite
Trinktemperatur: 10 °C
Auszeichnungen

Gold Internationaler PIWI Weinpreis 2017

Weinbeschreibung
Cabernet blanc mit frischer Frucht, unterlegt mit Noten von grinem Paprika und
Krautern. Harmonisch abgestimmtes SiiBe-Saurespiel mit ausbalancierter mineralischer
Note, dynamisch und abwechslungsreich mit feiner Rostaromatik. Entwickelt sich
hervorragend im Glas.

Speiseempfehlung
Zum frischen Sommersalat oder Antipasti

Vinifikation
24 Stunden Maischestandzeit, schonende Pressung, spontan im Eichenfass gegoren, 12
Monate auf der Hefe gereift, biologischer Saureabbau, geflllt mit nur einer Filtration.

Weingutbeschreibung

CABERNET BLANC Wir fihren unser pfalzisches Bio-Weingut nach strengen Bioland-Richtlinien. Bereits seit
2012 pflanzen wir ausschlieBlich neue, innovative Rebsorten, so genannte Piwis. Es ist
uns eine Herzensangelegenheit den Pflanzenschutz auf ein Minimum zu reduzieren und
dabei, im Einklang mit der Natur, herausragende Weine auszubauen. Zum Wohl: lhre
Katja und Ansgar Galler
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