
WEINPASS

Rosso di Montalcino DOC
Weingut: Tenuta Il Poggione
DETAILS
Art: Rotwein
Jahrgang: 2014
Land - Region: Italien - Toskana
Rebsorte: Sangiovese
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: DOC Rosso di Montalcino
Alkohol in vol.%: 14,00 vol.%
Restzucker: 3,00 g/l
Säure: 6,40 g/l
Ausbau: Holzfass
Allergene: enthält Sulfite
Trinktemperatur: 14-18° °C
Lagerfähig bis: 2019

Weinbeschreibung
Herzhafter  Sangiovese  mit  dem  Duft  nach  reifen  Kirschen  und  Cassis,  viel
Zartbitterschokolade, gepaart mit straffen würzigen Holznoten. Zuerst leicht fruchtig im
Mund  mit  nachhaltigem  Gerbstoff-Säurekomplex.  Mit  etwas  Luft  ein  echter
Gaumenschmeichler. Grosser, traditioneller und ausserordentlicher Sangiovese-Genuss.

Speiseempfehlung
Caiania-Angus mit Rosmarinkartoffeln und Artischocken.

Weingutbeschreibung
Il Poggione, im Besitz der Familie Franceschi, gilt als einer der angesehensten Hersteller
des Brunello di Montalcino. Ursprünglich von der Schönheit der Gegend angezogen, sind
die  Franceschis  heute  überzeugt,  dass  der  wahre  Wert  des  Landstrichs  in  seinem
großen  Potential  für  den  Weinbau  liegt.    „Das  vielleicht  beständigste  Weingut  für
Brunello und Rosso di Montalcino.“     Hugh Johnson
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