
WEINPASS

Olivenöl 0.50l
Weingut: Tenuta Il Poggione
DETAILS
Art: Olivenöl
Jahrgang: 2014
Land - Region: Italien - Toskana
Rebsorte: Moraiolo, Correggiolo, Olivastra
Flascheninhalt: 0.5 l
Säure: 1,50 g/l
Ausbau: Edelstahl
Allergene: enthält Sulfite

Weinbeschreibung
Mit  seinen  ca.12.000  Olivenbäumen  die  sich  auf  70  ha  verteilen,  produziert  das
Traditionsweingut Il Poggione jährlich ca. 15.000 Liter des Olio Extra Vergine. Geerntet
werden  die  Oliven,  per  Hand,  zwischen  Oktober  und  November.  Die  Ölmühle  befindet
sich  auf  dem  Gelände  der  Tenuta  Il  Poggione,  so  dass  die  frisch  geernteten  Oliven  
maximal 12 Stunden nach der Ernte verarbeitet werden.  In der Nase zeigt sich ein sehr
fruchtiges Aroma, mit Duft nach frischen Oliven, Artisch ...

Speiseempfehlung
Das Öl eignet sich nicht nur zum Anmachen von Salaten sondern auch zum Braten von
Speisen.

Weingutbeschreibung
Il Poggione, im Besitz der Familie Franceschi, gilt als einer der angesehensten Hersteller
des Brunello di Montalcino. Ursprünglich von der Schönheit der Gegend angezogen, sind
die  Franceschis  heute  überzeugt,  dass  der  wahre  Wert  des  Landstrichs  in  seinem
großen  Potential  für  den  Weinbau  liegt.    „Das  vielleicht  beständigste  Weingut  für
Brunello und Rosso di Montalcino.“     Hugh Johnson
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